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	MOYEN-ORIENT
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	 QUIZZ  : 

1- Comment meurt le petit bossu ? 
( Il est poignardé.                  ( Il s’étouffe avec une arête.               (  Il est empoisonné.

2- Que font  croire le tisserand et sa femme au médecin ?

( Que le bossu était mort poignardé dans la rue. ( Que le bossu dort. ( Que le bossu est seulement malade.

3- Pourquoi le médecin est-il persuadé d’avoir tué le bossu?
4- ( Car il a fait tombé le bossu dans les escaliers. ( Car il pense que le médicament était un poison ( Car il pense que la bosse du bossu est une blessure mortelle.

5- Qui est finalement pendu pour le meurtre du petit bossu ?
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          ( Le tisserand.    ( Le médecin.     ( Personne. 
MOTS CACHÉS :

Arête, bossu, cadavre, corde, négociant, marchand, médecin, potence,  sultan, tisserand.
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Définition(( : Cherche la définition du mot :

Embarras :…………………………………………………………………………………………………………………………………………

 

ORIGINE des « MILLE ET UNE NUITS: 
Les Mille et Une Nuits (arabe :  Kitāb ʾAlf Laylah wa-Laylah,) est un recueil anonyme de contes populaires en arabe, d'origine persane et indienne. Il est constitué de nombreux contes enchâssés et de personnages mis en miroir les uns par rapport aux autres.

Le sultan Shahryar, déçu par l'infidélité de son épouse, la condamne à mort et, afin de ne pas être à nouveau trompé, il décide de faire exécuter chaque matin la femme qu'il aura épousé la veille. Shéhérazade, la fille du grand vizir, est désignée pour épouser le sultan. Aidée de sa sœur, elle raconte chaque nuit au sultan une histoire dont la suite est reportée au lendemain. Le sultan ne peut se résoudre alors à tuer la jeune femme ; il reporte l'exécution de jour en jour afin de connaître la suite du récit commencé la veille. Peu à peu, Shéhérazade gagne la confiance de son mari et finalement au bout de mille et une nuits, il renonce à la faire exécuter.

Théâtralisation( : Prépare la scène dans laquelle tour à tour interviennent le négociant, le médecin et le tisserand pour éviter la pendaison d’un innocent.
Histoire à écouter((( : « Les mille et une nuits» Nacer Khémir
Poème arabe : 

VETEMENTS

Un jour la Beauté et le Laid se rencontrèrent sur le rivage. 

Et ils se dirent : ' Allons nous baigner dans la mer. '

Alors ils se dévêtirent et nagèrent. 

Au bout d'un moment le Laid revint sur le rivage ; il s'habilla avec les vêtements de la Beauté et poursuivit son chemin.

Et la beauté sortit aussi de la mer, mais ne trouva pas ses habits ; parce qu'elle était trop timide pour rester nue, elle s'habilla avec les vêtements du Laid. Et la Beauté poursuivit son chemin.

Et à compter de ce jour les hommes et les femmes prennent l'un pour l'autre.

Cependant il en est qui ont aperçu le visage de la Beauté, et ils la reconnaissent malgré ses habits.

 Et il en est qui connaissent le visage du Laid, et ses vêtements ne le dissimulent pas à leurs yeux.

Nizar Kabbani
Recette ( :  

Biscuits Tunisiens aux amandes et à la fleur d’oranger
[image: image7..pict]Ingrédients pour 6 personnes :

-1 verre de poudre d’amandes

-3oeufs

-1 verre de sucre

-1 verre de chapelure/ biscotte

-amandes entières grillées (pour la décoration)

Pour le sirop :

-½ verre d’eau

-1 verre de sucre

-1/4 verre d’eau de fleur d’oranger.

Méthode de préparation

Préparation : 20 minutes | Cuisson : 20 minutes

1.Faire griller les amandes émondées pour la décoration.

2.Séparer les jaunes d’œufs des blancs. Mixer les jaunes avec le sucre à l’aide d’un batteur électrique jusqu’à l’obtention d’un mélange blanc qui double de volume. Ajouter la poudre d’amandes et la chapelure.

3.Battez les blancs en neige ferme les incorporer délicatement au mélange.
4.Garnissez de papier sulfurisé huilé le fond d’un moule rectangulaire.

Versez la pâte (2cm de haut environ). Faites cuire à feu modéré 20minutes. 

La pâte doit être moelleuse.

5. Pendant la cuisson préparez le sirop. Faire bouillir 4à 5 minutes l’eau et le sucre. Retirer du feu. Ajouter l’eau de fleur d’oranger. 

6.Démouler le gâteau. Arrosez-le lentement avec le sirop : tout doit être absorbé.

Laisser-le refroidir et couper en losanges. 

Décorer d’une amande.

Coutume- LE REPAS ARABE :

Les arabes mangent avec les doigts de la main droite (la main gauche pour la toilette). 

On sert les hommes en premier.

 Les arabes ne mangent pas de porc et ne boivent pas d’alcool. 

Si l’on a bien manger et que l’on rote, on remercie dieu en disant « Abdullah »

On finit souvent le repas par un thé à la menthe
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