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	Les cygnes sauvages
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1- Qui est transformé en cygne par la méchante reine?

( Les onze princes.     ( Des souriceaux.   ( Des paysans.

2- Comment les cygnes réussissent-ils à transporter Elisa?

( Ils la transforment elle aussi en cygne.   ( Ils fabriquent un filet.   ( Ils la prennent sur leur dos       

3- Que doit faire Elisa pour sauver ses frères?

( Faire une soupe d’orties.  ( Tisser onze cottes avec des orties en silence.  ( Faire onze colliers d’orties.

4- Après avoir épousé le roi, où Elisa doit-elle cueillir les orties ?

( Dans les champs.    ( Dans la forêt.       (Dans le cimetière. 
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MOTS CACHÉS :

Cimetière, cygne, cottes, épouser, fée, frères, magie, Morgane, orties, silence.
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Définition(( : Cherche la définition du mot : 
Marâtre:………………………………………………………………………………………………………………………
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Danemark

Capitale : Copenhague
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Hans Christian Andersen : 
Hans Christian Andersen (1805-1875) est un écrivain danois, qui, grâce à ses Contes pour enfants, incarne le génie populaire nordique.
Il est  au sein d'une famille pauvre. Son père est cordonnier et meurt lorsqu'il a onze ans. Il part seul à quatorze ans chercher fortune à Copenhague. Il est tenté par le chant, le théâtre puis la danse et travaille quelque temps pour le directeur du Théâtre Royal, qui financera plus tard ses études. Il connut la célébrité d’abord à l’étranger puis dans son pays où il devint conteur pour les enfants du roi. Sa vie est un vrai conte de fée !
Ses contes mettent en scène des rois, des reines réels ou légendaires; des animaux, des plantes, des créatures magiques (sirènes et fées) et même des objets.
Parmi ses contes, les plus célèbres sont «le Vilain Petit Canard», «la Reine des neiges», «les Habits neufs de l'empereur», «les Cygnes sauvages» et «la Petite Sirène». Il meurt à Copenhague le 4 août 1875. Ses histoires, traduites en plus de quatre-vingt langues, connaissent un succès durable et inspirent des écrivains, des metteurs en scène, des réalisateurs, des chorégraphes, des sculpteurs et des peintres.

Poème danois: 
Alle de voksende Skygger

Har vævet sig sammen til en,

Ensom paa Himmelen lyser

En Stjærne saa straalende ren,

Skyerne have saa tunge Drømme,

Blomsternes Øjne i Duggraad svømme,

Underligt Aftenvinden

Suser i Linden.

Jens Peter Jacobsen
Toutes les ombres grandissantes

Se sont unies comme un tissage

Seule dans le ciel brille

Une étoile au rayonnement si pur

Les nuages ont des rêves si lourds

Les yeux des fleurs nagent dans les sanglots de rosée

Etrangement le vent du soir

siffle dans le tilleul

Jens Peter Jacobsen
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Lego: 

Les Legos ont été créés en 1949 au Danemark.

Dessin animé à voir ((:  «Les cygnes sauvages »

Recette ( :  
aebleskivers

Au moment de Noël impossible de ne pas manger des aebleskivers accompagné d'un glögg (vin chaud ).  Ils sont réalisés dans une poêle avec des empreintes sphériques arrondies pour donner la forme de boule . La pâte est entre un pancake et une gaufre , assez légère . Ils s'accompagnent de sucre glace et confiture de fraises pour la version traditionnelle . Bien sûr il existe de nombreuses recettes de base comme pour les crêpes ou les gaufres , en voici une :

pour une vingtaine d'aebleskivers :

155 gr de farine de blé

1,5 cuil à café de sucre

0,5 cuil à café de levure chimique

1 pincée de sel

2 oeufs

240 ml de lait entier 
25 gr de beurre fondu

PRÉPARATION 

 Dans un saladier , mélangez la farine , le sucre, la levure , le sel . Dans un petit bol mélangez les jaunes d'oeufs, le lait et le beurre fondu. Ajoutez ce mélange au saladier en remuant avec une cuillère en bois .

Dans un autre saladier, montez les blancs en neige bien fermes . Incorporez délicatement avec une spatule les blancs au mélange précédent .

Faites chauffer la poêle , versez un petit morceau de beurre dans chaque empreinte . Quand le beurre grésille versez une petite louche de pâte . Quand les bords sont cuits , retournez à l'aide de pique en bois  les aebleskivers pour les faire cuire de l'autre côté . Deux techniques : soit vous les retourner en 1 fois , soit vous les retournez 1/4 à la fois .

Servez chaud avec du sucre glace et de la confiture de fraises ( ici elle est sans morceaux ). 




goddag (bonjour)








