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	Europe

République Tchèque



	
	Le Long, Le Large et Bon Oeil

	QUIZZ  : 

1- Comment le prince sait-il quelle princesse épouser?

[image: image6..pict]( Il la rencontre.     ( Son père a décidé pour lui.   ( Il voit son portrait sur un tableau.

2- Bon Œil peut-il voir les yeux bandés?

( Oui.        ( Non.             

3- Que doit faire le prince pour obtenir la main de la princesse?

( Il doit la veiller toute la nuit.  ( Il doit vaincre un dragon.  ( Il doit dire une formule magique.

4- Où la princesse est-elle cachée?

(Dans une tour.    ( Dans la mer sous la forme d’une perle.       (Dans une grotte. 
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MOTS CACHÉS :

Camarade , château, compagnon, coquillage, large, long, nuit, œil, princesse, veiller.
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Définition(( : Cherche la définition du mot :

veiller:………………………………………………………………………………………………………………………
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République Tchèque

Capitale : Prague
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Dessin( : 

 Dessine le prince noir.
Hymne Tchèque (depuis 1918): 
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Où est mon pays

Où est mon pays, où est ma maison ?  

C'est où l'eau bruit dans le prairies, 

 Où le vent mugit dans les pins,  

Où les fleurs dans les jardins 

Embaument dès le printemps. 

 Et cet Eden, ce pays charmant, 

 C'est ma maison, la Bohême, 

 La Bohême, ma patrie.   / . . . / (tr. Eugène Billaudeau)
J. K. Tyl
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L'hymne national tchèque vient du théâtre. A la suite de la forte germanisation au 18e siècle, le théâtre en langue tchèque n'existait pratiquement pas. En 1834 J. K. Tyl a écrit une opérette contenant une scène, où un chanteur aveugle décrit à une jeune fille le chemin pour retrouver sa maison. Sans se concerter, les spectateurs se levaient en silence. Les autorités autrichiennes ont interdit la pièce, mais la notoriété de la chanson était acquise.
Marionnettes tchèques: 

[image: image11..pict] Depuis le XVIIème  siècle le théâtre de marionnettes est une tradition en République Tchèque. Ce petit théâtre du peuple d’abord importé par des troupes itinérantes anglaises et italiennes, fût rapidement joué en Tchèque permettant la diffusion des idées du « Réveil national Tchèque ».
Travaux manuels( :

A ton tour de fabriquer les marionnettes de l’histoire et de donner une petite représentation.
Film à voir ((:  « Pinocchio  » pour la marionnette et le tournage en République Tchèque [image: image5.wmf]
La Bohême et La Bohème
La Bohême est une région de la République Tchèque.

Le terme « Bohémien » trouve sa source avec l'arrivée en Europe, au cours du xve siècle, des Roms et désignait ce peuple nomade qui, venu de l'est, commença à se disperser en Europe par la Bohême. Il ne s'agit en aucun cas des Tchèques.

La Bohème se réfère à la vie de bohème, que l'on attribue aux « Bohémiens », et non à la principale région de la République tchèque. 
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Recette ( :  

 Kolache ( brioche tchèque) 

LES INGRÉDIENTS POUR 8 Kolaches

-250 farine

-6 cl d'eau tiède

-8 cl de lait tiède

- 2 càc levure lyophilisée

-1 jaune d’oeuf

-35 g de sucre

- 1 bonne pincée de sel

-60 g de beurre

- Confiture( ici cerise et abricot)

-10 g de beurre fondu

PRÉPARATION 

  1. Dans un saladier, verser la farine, le sel et le sucre. Mélanger.

2. Ajouter la levure.

3. Verser le lait et l'eau. Mélanger.

4. Ajouter l'oeuf. Mélanger.

5. Ajouter le beurre en petits morceaux. Pétrir pour  bien l'incorporer. Ajouter un peu de farine si la pâte est très collante.

6. Pétrir comme pour une pâte à pain pendant 10 minutes jusqu'à l'obtention d'une pâte homogène et élastique.

7. Mettre dans un saladier propre et recouvrir d'un torchon. Laisser gonfler 1h30 environ dans un endroit chaud.

8. Dégâzer la pâte. La retravailler quelques minutes.

9. Séparer la pâte en morceaux de 75 g (mais je les ferai plus petites, la prochaine fois). Former des boules. Installer les brioches sur du papier de cuisson.

10. Badigeonner chaque brioche de beurre fondu et laisser lever 45 minutes.

11. Faire une cavité dans chaque brioche (à l'aide d'un bouchon).

12. Remplir chaque cavité de confiture.

13. Laisser  encore lever 10 minutes et faire cuire dans un four préchauffé à 190 degrés 15 minutes environ.



Dobrý den(bonjour)








